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1 Introducción 

Tanto el II Plan Coordinado de Control de la Cadena Alimentaria del Principado de Asturias 

2018-2020 (PCOCOCAPA 2018-2020), como el actual Plan 2022-2025 (en fase de redacción), 

indican que “se elaborará un informe anual de resultados para comprobar el correcto desarrollo 

del mismo así como las debilidades que deban ser solventadas”. 

Por su parte, El artículo 113 del Reglamento 2017/625 indica que anualmente se debe realizar 

por los Estados miembros un informe en el que se evalúe la ejecución de su plan de control. 

El presente documento da respuesta a este requisito para el año 2022 (año durante el cual se 

siguió el Plan Nacional de Control de la Cadena Alimentaria 2021-2025). 

Frente a los informes de años anteriores, es necesario tener en cuenta el Reglamento de 

Ejecución (UE) 2019/723 de la Comisión, por el que se establecen disposiciones de aplicación 

del Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta al 

modelo de formulario normalizado que debe utilizarse en los informes anuales presentados 

por los Estados miembros. Este Reglamento establece en su Anexo la información que debe 

cumplimentarse para la elaboración del informe anual por parte de los estados miembros, por 

tanto, este informe refleja de manera resumida los resultados correspondientes al año 2022, 

relativos a los programas de control de establecimientos alimentarios desarrollados en el ámbito 

de esta Comunidad Autónoma, comunicados a la Administración General del Estado (AESAN), 

para la confección del preceptivo informe anual de resultados del país y su traslado a la Comisión 

Europea  

Adicionalmente a este documento global, se realizan informes anuales de evaluación de cada 

uno de los programas específicos correspondientes a las fases posteriores a la producción 

primaria1 (establecimientos alimentarios). 

El presente informe refleja los datos correspondientes a esta comunidad autónoma remitidos a 

la AESAN para la elaboración del informe del Plan Nacional correspondiente. 

  

                                                           
1 En concreto, se puede encontrar en sus informes específicos anuales un análisis más detallado de los programas de muestreo, así como del Plan de 

investigación de residuos en animales vivos y sus productos (PNIR) 
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2 Recursos humanos y formación del personal de control oficial 

2.1 Recursos Humanos 

Servicios / 
Personal 

Titulados Superiores 
Auxiliares 

de 
laboratorio 

Personal 
administrativo 

Totales 
Personal de 

gestión 

Técnicos 
de 

laboratorio 
Inspectores 

Veterinarios 
oficiales de 
mataderos 

Servicios Centrales 9  0   5 14 

Unidades Territoriales 8  47   10 65 

Mataderos    10   10 

Laboratorios Públicos 3 7   12 2 24 

Totales 20 7 47 10 12 17 113 

 

2.2 Formación del personal de control oficial 

Nombre del curso 
Nº 

horas 
Nº 

asistentes 
Programas afectados 

Evaluación de los 
procedimientos de limpieza y 
desinfección y otros parámetros 
de calidad 

2 42 
Programa 1: Inspección de establecimientos alimentarios 
Programa 2: Auditorías de los sistemas de autocontrol 

Alertas alimentarias 5 62 

Programa 4: Etiquetado de los alimentos y materiales en 
contacto con alimentos 
Programa 5: Alérgenos y sustancias que causan 
intolerancias 
Programa 6: Organismos modificados genéticamente 
Programa 7: Notificación, etiquetado y composición de 
complementos alimenticios 
Programa 9: Anisakis 
Programa 13: Materiales en contacto con alimentos 

Asesoría nutricional en el 
programa de comedores 
escolares de Asturias 
(estrategia NAOS) 

25 - 
Programa 16: Menús escolares, máquinas 
expendedoras y cafeterías de los centros escolares 

3 Supervisión del control 

3.1 Cumplimiento de la programación 

Grupo de personal 
Nº Inspectores / 

Servicios 
existente 

Nº 
supervisiones 
programadas 

Nº 
supervisiones 

realizadas 

Nº 
supervisiones 

conformes 
100% 

Inspectores establecimientos alimentarios 
distintos de mataderos y lonjas 

45 41 41 33 

SVO Mataderos 11 11 11 4 

Totales 56 52 52 37 

  



Agencia de Sanidad Ambiental
y Consumo

 
AGENCIA DE SEGURIDAD 

ALIMENTARIA  

SANIDAD AMBIENTAL Y CONSUMO 

Tipo documento: INFORME ANUAL 

Página: 5 de 26 

Fecha: Junio 2022 Nombre: INFORME ANUAL DE LOS CONTROLES OFICIALES EN FASES 

POSTERIORES A LA PRODUCCIÓN PRIMARIA 

 

Informe Anual del PCOCOCAPA- Servicio de Seguridad Alimentaria y Sanidad Ambiental- Año 2022 Página 5 de 26 

3.2 No conformidades detectadas 

Tipo de no conformidad Subtipo no conformidad Total 

Formación de personal  1 

Procedimientos documentados  Disponibilidad de los procedimientos, directrices y modelos 
actualizados 

2 

Ejecución control oficial 

 Aplicación correcta de procedimientos, directrices y modelos 3 

 Cumplimiento de planes de inspección y plazos marcados 38 
 Elaboración de informes, su ajuste a los criterios o modelos 

establecidos y su correcta cumplimentación 
27 

 Difusión de los informes y documentación que proceda a quien 
corresponda 

6 

 Archivo adecuado  documentación relativa a controles oficiales 3 

 Empleo correcto de los soportes informáticos existentes 22 

 Otros 2 

Adopción de medidas 
correctoras 

 Adopción de medidas adicionales de mayor gravedad cuando no se 
cumplan los plazos o no se adopten las medidas 

1 

3.3 Medidas adoptadas 

Tipo de no conformidad Descripción de las medidas adoptadas 

Formación de personal Mataderos: Se les ha enviado información sobre las medidas a aplicar 

Ejecución control oficial 

Mataderos: A los equipos de SVO de mataderos con incidencias en el control oficial 
se les ha enviado información sobre las medidas a aplicar. Se supervisarán de acuerdo 
a la programación establecida. 

Resto (distintos de mataderos y lonjas): Planes de acción y Seguimiento ante las 
NO conformidades detectadas en la supervisión del control Oficial 

Seguimiento de medidas 
correctoras 

Mataderos: Se les ha enviado información sobre las medidas a aplicar 
Resto (distintos de mataderos y lonjas): Planes de acción y Seguimiento ante las 
NO conformidades  detectadas en la supervisión del control Oficial 

4 Control general de establecimientos alimentarios (Programa 1) 

4.1 Censo de operadores/ establecimientos alimentarios 

A continuación se indica el censo de establecimientos al comienzo del año objeto de este 

informe (2022) por riesgo sanitario y tipo (mayoristas y minoristas), así como los 

establecimientos sancionados durante el año 2022: 

RS MAYORISTAS MINORISTAS 

Riesgo 1: A 79 412 

Riesgo 2: M 561 2252 

Riesgo 3: B 1051 5210 

Riesgo 4: MB 818 2035 

TOTAL 2509 9909 

TOTAL SANCIONADOS 30 84 
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4.2 Inspecciones de establecimientos alimentarios 

A continuación se indican los datos correspondientes a los controles oficiales realizados de 

acuerdo a una programación en base al riesgo: 

Establecimientos 
Nº de 

inspecciones 
programadas 

Nº de 
inspecciones 
programadas 

realizadas 

Nº de inspecciones no programadas realizadas Nº de inspecciones 
total realizadas 
(programadas 
realizadas + no 

programadas -otras-) 

Nº de 
inspecciones 

de 
seguimiento 

Nº de 
inspecciones 

previas solicitud 
de autorización 

Nº de 
inspecciones no 

programadas 
(otras) 

FABRICANTES Y ENVASADORES 

Carnes y derivados 163 163 9 13 162 325 

Moluscos bivalvos vivos 1 1 0 1 4 5 

Productos de la pesca (incl grasas pescado) 44 32 2 7 18 50 

Lonjas de primera puesta en mercado 7 7 0 0 120 127 

Calostro, leche cruda, productos a base de calostro y productos 
lácteos 

54 54 6 6 72 126 

Huevos y ovoproductos 9 7 1 0 5 12 

Ancas de rana y caracoles 0 0 0 0 0 0 

Sulfato de condroitina, ácido hialurónico, otros productos a base 
de cartílago hidrolizado, quitosano, glucosamina, cuajo, cola de 
pescado y aminoácidos muy refinados (HRP) 

0 0 0 0 0 0 

Miel y productos derivados de la miel 13 11 0 0 0 11 

Tratamiento y conservación de frutas, hortalizas y derivados (incl 
envasado brotes) 

36 33 2 NP 9 42 

Fabricación de aceites, grasas vegetales y orujo 0 0 0 NP 1 1 

Fabricación de productos de molinería, almidones y productos 
amiláceos 

14 9 0 NP 2 11 

Fabricación de productos de panadería o elaborados a base de 
harina 

89 89 7 NP 43 132 

Azúcar, jarabes 6 4 0 NP 0 4 

Sal, vinagre y especias 1 1 2 NP 1 2 

Alimentos estimulantes, especies vegetales para infusiones y 
derivados 

4 4 0 NP 4 8 

Comidas preparadas 81 81 6 NP 27 108 

Alimentación especial para grupos específicos 0 0 0 NP 6 6 

Complementos alimenticios 3 3 0 NP 4 7 

Helados no elaborados a base de leche cruda (registrados) 3 3 0 NP 8 11 

Ingredientes tecnológicos 3 3 0 NP 0 3 

Establecimientos que irradian 0 0 0 NP 0 0 

Aguas envasadas y hielo 3 3 2 NP 13 16 

Bebidas 51 50 3 NP 28 78 

Materiales en contacto con alimentos 15 9 1 NP 1 10 

Reenvasadores POA 42 42 3 8 26 68 

Reenvasadores no POA 26 26 0 NP 15 41 

ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES 

Almacenes frigoríficos autorizados 135 135 8 26 108 243 

Mercados mayoristas POA 0 0 0 0 43 43 

Buques de almacenamiento en congelación 0 0 0 0 0 0 

Distribuidores sin depósito y transportistas 143 143 1 NP 66 209 

Almacenes registrados 184 163 9 NP 78 241 

Mercados mayoristas no POA 3 3 0 NP 5 8 

MINORISTAS 

Establecimientos de restauración colectiva o servicios de comidas y 
bebidas 

3536 3536 433 NP 455 3991 

Otros minoristas 1290 1290 137 NP 588 1878 

Suma Total 5959 5905 632 55 1912 7817 
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4.3 Incumplimientos detectados en las inspecciones realizadas 

En la siguiente tabla se especifican los incumplimientos detectados durante la realización de los 
controles oficiales realizados: 

Establecimientos 
Nº total de 

inspecciones con 
incumplimientos 

Nº de 
autorizaciones 

concedidas 

Nº de inspecciones con incumplimientos 
de**: 

AR PRP APPCC TZ 

FABRICANTES Y ENVASADORES 

Carnes y derivados 5 2 0 3 3 2 

Moluscos bivalvos vivos 0 0 0 0 0 0 

Productos de la pesca (incl grasas pescado) 2 3 0 2 2 2 

Lonjas de primera puesta en mercado 0 0 0 0 0 0 

Calostro, leche cruda, productos a base de calostro y 
productos lácteos 

4 6 0 4 4 4 

Huevos y ovoproductos 0 1 0 0 0 0 

Ancas de rana y caracoles 0 0 0 0 0 0 

Sulfato de condroitina, ácido hialurónico, otros productos a 
base de cartílago hidrolizado, quitosano, glucosamina, cuajo, 
cola de pescado y aminoácidos muy refinados (HRP) 

0 0 0 0 0 0 

Miel y productos derivados de la miel 0 1 0 0 0 0 

Tratamiento y conservación de frutas, hortalizas y derivados 
(incl envasado brotes) 

3 NP 0 3 3 2 

Fabricación de aceites, grasas vegetales y orujo 0 NP 0 0 0 0 

Fabricación de productos de molinería, almidones y 
productos amiláceos 

3 NP 0 3 2 1 

Fabricación de productos de panadería o elaborados a base 
de harina 

14 NP 0 13 12 6 

Azúcar, jarabes 0 NP 0 0 0 0 

Sal, vinagre y especias 0 NP 0 0 0 0 

Alimentos estimulantes, especies vegetales para infusiones y 
derivados 

0 NP 0 0 0 0 

Comidas preparadas 4 NP 0 4 3 1 

Alimentación especial para grupos específicos 0 NP 0 0 0 0 

Complementos alimenticios 0 NP 0 0 0 0 

Helados no elaborados a base de leche cruda (registrados) 0 NP 0 0 0 0 

Ingredientes tecnológicos 0 NP 0 0 0 0 

Establecimientos que irradian 0 NP 0 0 0 0 

Aguas envasadas y hielo 1 NP 0 0 1 1 

Bebidas 1 NP 0 1 1 1 

Materiales en contacto con alimentos 1 NP 0 1 1 1 

Reenvasadores POA 2 3 0 2 2 2 

Reenvasadores no POA 1 NP 0 1 1 1 

ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES 

Almacenes frigoríficos autorizados 6 10 0 5 5 5 

Mercados mayoristas POA 0 0 0 0 0 0 

Buques de almacenamiento en congelación 0 0 0 0 0 0 

Distribuidores sin depósito y transportistas 5 NP 0 NP NP 4 

Almacenes registrados 16 NP 0 15 15 13 

Mercados mayoristas no POA 0 NP 0 0 0 0 

MINORISTAS 

Establecimientos de restauración colectiva o servicios de 
comidas y bebidas 

757 NP 1 731 732 190 

Otros minoristas 195 NP 1 187 171 76 

Suma Total 1020 26 2 975 958 312 

** AR: autorización y registro; PRP: prerrequisitos; APPCC: autocontrol; TZ: trazabilidad 
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4.4 Establecimientos inspeccionados e incumplimientos detectados (por 

establecimientos) 

En la siguiente tabla se reflejan los datos por establecimientos: los establecimientos en los que 

se ha realizado control oficial en base al riesgo, así como los incumplimientos de la normativa 

por parte de estos (en los 2 puntos anteriores los datos se reflejaban por número de 

inspecciones realizadas): 

Establecimientos 
Nº 

establecimientos 
(censo) 

Nº de establ. 
Inspeccionados 

Nº de establ. Con 
incumplimientos 

FABRICANTES Y ENVASADORES 

Carnes y derivados 258 248 63 
Moluscos bivalvos vivos 6 6 0 
Productos de la pesca (incl grasas pescado) 81 53 15 
Lonjas de primera puesta en mercado 18 18 6 
Calostro, leche cruda, productos a base de calostro y productos lácteos 131 94 44 
Huevos y ovoproductos 16 10 3 
Ancas de rana y caracoles 0 0 0 
Sulfato de condroitina, ácido hialurónico, otros productos a base de cartílago 
hidrolizado, quitosano, glucosamina, cuajo, cola de pescado y aminoácidos muy 
refinados (HRP) 

0 0 0 

Miel y productos derivados de la miel 37 11 5 
Tratamiento y conservación de frutas, hortalizas y derivados (incl envasado brotes) 88 40 14 
Fabricación de aceites, grasas vegetales y orujo 2 1 1 
Fabricación de productos de molinería, almidones y productos amiláceos 22 11 6 

Fabricación de productos de panadería o elaborados a base de harina 206 135 76 

Sal, vinagre y especias 6 2 0 
Azúcar, jarabes 18 4 2 
Alimentos estimulantes, especies vegetales para infusiones y derivados 13 8 3 
Comidas preparadas 143 110 32 
Alimentación especial para grupos específicos 2 3 0 
Complementos alimenticios 6 4 0 
Helados no elaborados a base de leche cruda (registrados) 15 10 4 
Ingredientes tecnológicos 8 3 0 
Establecimientos que irradian 0 0 0 
Aguas envasadas y hielo 17 17 7 
Bebidas 137 63 12 
Materiales en contacto con alimentos 33 12 4 
Reenvasadores POA 96 73 28 
Reenvasadores no POA 69 33 17 
ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES 

Almacenes frigoríficos autorizados 261 205 62 
Mercados mayoristas POA 1 1 0 
Buques de almacenamiento en congelación 0 0 0 
Distribuidores sin depósito y transportistas 728 219 41 
Almacenes registrados 406 230 86 
Mercados mayoristas no POA 10 9 4 
MINORISTAS 

Establecimientos de restauración colectiva o servicios de comidas y bebidas 7478 4667 2403 

Otros minoristas 3677 1984 1120 

Total 13989 8284 4058 
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4.5 Medidas adoptadas ante los incumplimientos detectados  

Establecimientos 

Nº MEDIDAS ADOPTADAS POR TIPO 

TOTAL MEDIDAS 
ADMINISTRATIVAS 

 Propuesta 
Apertura 

Expediente 

Suspensiones 
Actividad 

Alertas 
Generadas 

Retiradas 
del 

Mercado 

Requerimientos 
Corrección 

Incumplimientos 

Revisión 
APPCC 

Establec. 

Notificaciones 
a otra CCAA 

Otras 
Medidas 

FABRICANTES Y ENVASADORES 

Carnes y derivados 4 0 0 0 5 3 0 1 13 

Moluscos bivalvos vivos 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Productos de la pesca (incl grasas pescado) 3 0 0 0 2 2 0 1 8 

Lonjas de primera puesta en mercado 0 0 0 0 0 0 0 3 3 
Calostro, leche cruda, productos a base de 
calostro y productos lácteos 0 0 0 0 4 4 0 0 8 

Huevos y ovoproductos 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ancas de rana y caracoles 0 0 0 0 0 0 0 0 0 
Sulfato de condroitina, ácido hialurónico, otros 
productos a base de cartílago hidrolizado, 
quitosano, glucosamina, cuajo, cola de pescado y 
aminoácidos muy refinados (HRP) 

0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Miel y productos derivados de la miel 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Tratamiento y conservación de frutas, hortalizas 
y derivados (incl envasado brotes) 0 0 0 0 3 3 0 0 6 

Fabricación de aceites, grasas vegetales y orujo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 
Fabricación de productos de molinería, 
almidones y productos amiláceos 0 0 0 0 3 2 0 0 5 
Fabricación de productos de panadería o 
elaborados a base de harina 7 0 0 0 14 12 0 1 34 

Azúcar, jarabes 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Sal, vinagre y especias 0 0 0 0 0 0 0 0 0 
Alimentos estimulantes, especies vegetales para 
infusiones y derivados 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Comidas preparadas 1 0 0 0 4 3 0 0 8 

Alimentación especial para grupos específicos 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Complementos alimenticios 0 0 0 0 0 0 0 0 0 
Helados no elaborados a base de leche cruda 
(registrados) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Ingredientes tecnológicos 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Establecimientos que irradian 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Aguas envasadas y hielo 0 0 0 0 1 1 0 0 2 

Bebidas 0 0 0 2 1 1 0 1 5 

Materiales en contacto con alimentos 0 0 0 0 1 1 0 0 2 

Reenvasadores POA 4 0 0 0 2 2 0 1 9 

Reenvasadores no POA 3 1 0 0 1 1 0 0 6 
ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES 

Almacenes frigoríficos autorizados 11 0 0 4 6 5 0 1 27 

Mercados mayoristas POA 0 0 0 0 0 0 0 3 3 

Buques de almacenamiento en congelación 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Distribuidores sin depósito y transportistas 3 0 0 1 5 4 0 3 16 

Almacenes registrados 6 0 0 6 16 15 0 0 43 

Mercados mayoristas no POA 0 0 0 0 0 0 0 0 0 
MINORISTAS 

Establecimientos de restauración colectiva o 
servicios de comidas y bebidas 116 4 0 11 757 732 0 34 1654 

Otros minoristas 53 2 0 38 195 171 0 15 474 

Total 211 7 0 62 1020 962 0 64 2326 
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4.6 Información adicional de carne y derivados 

A continuación se desglosan los datos para el sector carne y derivados de las tablas anteriores 

en los diferentes sectores contemplados en el Reglamento de Ejecución (UE) 2019/723: 

Establecimientos 
Nº 

establecimientos 

Nº 
Inspecciones 

realizadas 

Nº 
Inspecciones 

con 
incumplimiento 

Nº 
establecimientos 
inspeccionados 

Nº 
establecimientos 

con 
incumplimiento 

Nº Medidas 
administrativas 

Carne de ungulados domésticos 62 46 3 55 27 9 

Carne de aves de corral y 
lagomorfos 

17 18 0 17 11 1 

Carne de caza de cría 0 0 0 0 0 0 

Carne de caza silvestre 2 3 0 2 1 0 

Carne picada, preparados de 
carne y carne separada 
mecánicamente (CSM) 

94 64 2 66 38 6 

Productos cárnicos 184 117 2 116 45 5 

Grasas animales fundidas y 
chicharrones 

1 1 0 1 0 0 

Estómagos, vejigas e intestinos 
tratados 

2 2 0 2 2 1 

Gelatina 0 0 0 0 0 0 

Colágeno 0 0 0 0 0 0 

Total 362 251 7 259 124 22 
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5 Auditorías de los sistemas de autocontrol (Programa 2) 

5.1 Auditorías del sistema de autocontrol establecimientos alimentarios 

La siguiente tabla refleja el total de auditorías de los sistemas de autocontrol implantados por 

los operadores económicos, de acuerdo con una programación en base al riesgo: 

Establecimientos 
Nº auditorías 
programadas 

Nº auditorías programadas 
realizadas 

FABRICANTES Y ENVASADORES 

Carnes y derivados 163 163 

Moluscos bivalvos vivos 1 1 

Productos de la pesca (incl grasas pescado) 44 32 

Lonjas de primera puesta en mercado 7 7 

Calostro, leche cruda, productos a base de calostro y productos lácteos 54 54 

Huevos y ovoproductos 9 7 

Ancas de rana y caracoles 0 0 
Sulfato de condroitina, ácido hialurónico, otros productos a base de cartílago 
hidrolizado, quitosano, glucosamina, cuajo, cola de pescado y aminoácidos muy 
refinados (HRP) 

0 0 

Miel y productos derivados de la miel 13 11 

Tratamiento y conservación de frutas, hortalizas y derivados (incl envasado brotes) 36 33 

Fabricación de aceites, grasas vegetales y orujo 0 0 

Fabricación de productos de molinería, almidones y productos amiláceos 14 9 

Fabricación de productos de panadería o elaborados a base de harina 89 89 

Azúcar, jarabes 6 4 

Sal, vinagre y especias 1 1 

Alimentos estimulantes, especies vegetales para infusiones y derivados 4 4 

Comidas preparadas 81 81 

Alimentación especial para grupos específicos 0 0 

Complementos alimenticios 3 3 

Helados no elaborados a base de leche cruda (registrados) 3 3 

Ingredientes tecnológicos 3 3 

Establecimientos que irradian 0 0 

Aguas envasadas y hielo 3 3 

Bebidas 51 50 

Materiales en contacto con alimentos 15 9 

Reenvasadores POA 42 42 

Reenvasadores no POA 26 26 

ALMACENISTAS 

Almacenes frigoríficos autorizados 135 135 

Mercados mayoristas POA 0 0 

Buques de almacenamiento en congelación 0 0 

Almacenes registrados 184 163 

Mercados mayoristas no POA 3 3 

Total 990 936 
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5.2 No conformidades detectadas en las auditorías realizadas 

Establecimientos 
Nº auditorias con no 
conformidades total 

FABRICANTES Y ENVASADORES 

Carnes y derivados 5 

Moluscos bivalvos vivos 0 

Productos de la pesca (incl grasas pescado) 2 

Lonjas de primera puesta en mercado 0 

Calostro, leche cruda, productos a base de calostro y productos lácteos 4 

Huevos y ovoproductos 0 

Ancas de rana y caracoles 0 

Sulfato de condroitina, ácido hialurónico, otros productos a base de cartílago 
hidrolizado, quitosano, glucosamina, cuajo, cola de pescado y aminoácidos muy 
refinados (HRP) 

0 

Miel y productos derivados de la miel 0 

Tratamiento y conservación de frutas, hortalizas y derivados (incl envasado brotes) 3 

Fabricación de aceites, grasas vegetales y orujo 0 

Fabricación de productos de molinería, almidones y productos amiláceos 3 

Fabricación de productos de panadería o elaborados a base de harina 14 

Azúcar, jarabes 0 

Sal, vinagre y especias 0 

Alimentos estimulantes, especies vegetales para infusiones y derivados 0 

Comidas preparadas 4 

Alimentación especial para grupos específicos 0 

Complementos alimenticios 0 

Helados no elaborados a base de leche cruda (registrados) 0 

Ingredientes tecnológicos 0 

Establecimientos que irradian 0 

Aguas envasadas y hielo 1 

Bebidas 1 

Materiales en contacto con alimentos 1 

Reenvasadores POA 2 

Reenvasadores no POA 1 

ALMACENISTAS 

Almacenes frigoríficos autorizados 6 

Mercados mayoristas POA 0 

Buques de almacenamiento en congelación 0 

Almacenes registrados 16 

Mercados mayoristas no POA 0 

Suma Total 63 

Todas las auditorías realizadas fueron cerradas con resolución favorable. 
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5.3 Establecimientos auditados y no conformidades detectadas (por 

establecimientos) 

En la siguiente tabla se reflejan los datos por establecimientos: los establecimientos en los que 

se ha auditado su sistema de autocontrol, así como el total por sector en los que se ha detectado 

una o mas no conformidades(en los 2 puntos anteriores los datos se reflejaban por número de 

auditorías realizadas): 

Establecimientos 
Nº establecimientos 

total (censo) 
Nº establecimientos 

auditados 
Nº establecimientos con no 

conformidades total 

FABRICANTES Y ENVASADORES 

Carnes y derivados 258 104 3 
Moluscos bivalvos vivos 6 1 0 
Productos de la pesca (incl grasas pescado) 81 32 2 
Lonjas de primera puesta en mercado 18 7 0 
Calostro, leche cruda, productos a base de calostro y 
productos lácteos 

131 54 2 

Huevos y ovoproductos 16 7 0 
Ancas de rana y caracoles 0 0 0 
Sulfato de condroitina, ácido hialurónico, otros productos 
a base de cartílago hidrolizado, quitosano, glucosamina, 
cuajo, cola de pescado y aminoácidos muy refinados (HRP) 

0 0 0 

Miel y productos derivados de la miel 37 11 0 
Tratamiento y conservación de frutas, hortalizas y 
derivados (incl envasado brotes) 

88 33 2 

Fabricación de aceites, grasas vegetales y orujo 2 0 0 
Fabricación de productos de molinería, almidones y 
productos amiláceos 

22 9 3 

Fabricación de productos de panadería o elaborados a 
base de harina 

206 88 10 

Sal, vinagre y especias 6 1 0 
Azúcar, jarabes 18 4 0 
Alimentos estimulantes, especies vegetales para 
infusiones y derivados 

13 4 0 

Comidas preparadas 143 75 4 

Alimentación especial para grupos específicos 2 0 0 

Complementos alimenticios 6 3 0 

Helados no elaborados a base de leche cruda (registrados) 15 3 0 

Ingredientes tecnológicos 8 3 0 

Establecimientos que irradian 0 0 0 

Aguas envasadas y hielo 17 3 0 

Bebidas 137 50 1 

Materiales en contacto con alimentos 33 9 1 

Reenvasadores POA 96 42 1 

Reenvasadores no POA 69 26 1 
ALMACENISTAS 

Almacenes frigoríficos autorizados 261 127 4 
Mercados mayoristas POA 1 0 0 
Buques de almacenamiento en congelación 0 0 0 
Almacenes registrados 406 162 12 
Mercados mayoristas no POA 10 3 0 
Total 2106 861 46 
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5.4 Medidas adoptadas ante las no conformidades detectadas 

Establecimientos 

Nº MEDIDAS ADOPTADAS POR TIPO 

Nº total de 
medidas 

administrativas 

Nº Medidas 
judiciales 

Propuestas de 
apertura de 
expedientes 

Suspensiones 
de actividad 

Revisión APPCC 
establecimientos 

Otras 
medidas 

FABRICANTES Y ENVASADORES 

Carnes y derivados 4 0 3 1 8 0 

Moluscos bivalvos vivos 0 0 0 0 0 0 

Productos de la pesca (incl grasas pescado) 3 0 2 1 6 0 

Lonjas de primera puesta en mercado 0 0 0 3 3 0 
Calostro, leche cruda, productos a base de calostro y 
productos lácteos 0 0 4 0 4 0 

Huevos y ovoproductos 0 0 0 0 0 0 

Ancas de rana y caracoles 0 0 0 0 0 0 

Sulfato de condroitina, ácido hialurónico, otros productos a 
base de cartílago hidrolizado, quitosano, glucosamina, 
cuajo, cola de pescado y aminoácidos muy refinados (HRP) 

0 0 0 0 0 0 

Miel y productos derivados de la miel 0 0 0 0 0 0 

Tratamiento y conservación de frutas, hortalizas y 
derivados (incl envasado brotes) 0 0 3 0 3 0 

Fabricación de aceites, grasas vegetales y orujo 0 0 0 0 0 0 
Fabricación de productos de molinería, almidones y 
productos amiláceos 0 0 2 0 2 0 
Fabricación de productos de panadería o elaborados a base 
de harina 7 0 12 1 20 0 

Azúcar, jarabes 0 0 0 0 0 0 

Sal, vinagre y especias 0 0 0 0 0 0 
Alimentos estimulantes, especies vegetales para infusiones 
y derivados 0 0 0 0 0 0 

Comidas preparadas 1 0 3 0 4 0 
Alimentación especial para grupos específicos 0 0 0 0 0 0 
Complementos alimenticios 0 0 0 0 0 0 
Helados no elaborados a base de leche cruda (registrados) 0 0 0 0 0 0 
Ingredientes tecnológicos 0 0 0 0 0 0 
Establecimientos que irradian 0 0 0 0 0 0 
Aguas envasadas y hielo 0 0 1 0 1 0 
Bebidas 0 0 1 1 2 0 
Materiales en contacto con alimentos 0 0 1 0 1 0 
Reenvasadores POA 4 0 2 1 7 0 
Reenvasadores no POA 3 1 1 0 5 0 

ALMACENISTAS 

Almacenes frigoríficos autorizados 11 0 5 1 17 0 
Mercados mayoristas POA 0 0 0 3 3 0 
Buques de almacenamiento en congelación 0 0 0 0 0 0 
Almacenes registrados 6 0 15 0 21 0 
Mercados mayoristas no POA 0 0 0 0 0 0 

Total 39 1 55 12 107 0 
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5.5 Información adicional de carne y derivados 

Establecimientos 
Nº de 

establecimientos 
(censo) 

Nº 
auditorías 
realizadas 

Nº auditorías 
con no 

conformidades 

Nº 
establecimientos 

auditados 

Nº establ. con 
no 

conformidades 

Nº medidas 
administrativas 

Nº 
medidas 
judiciales 

Carne de ungulados domésticos 62 46 3 46 2 9 0 

Carne de aves de corral y lagomorfos 17 18 0 18 0 1 0 

Carne de caza de cría 0 0 0 0 0 0 0 

Carne de caza silvestre 2 3 0 3 0 0 0 

Carne picada, preparados de carne y 
carne separada mecánicamente (CSM) 94 64 2 64 1 6 0 

Productos cárnicos 184 117 2 117 1 5 0 

Grasas animales fundidas y chicharrones 1 1 0 1 0 0 0 

Estómagos, vejigas e intestinos tratados 2 2 0 2 0 1 0 

Gelatina 0 0 0 0 0 0 0 

Colágeno 0 0 0 0 0 0 0 

Total 362 251 7 251 4 22 0 

6 Controles en mataderos (Programa 3) 

6.1 Controles durante el sacrifico 

Este apartado se refiere a los controles oficiales que exigen la presencia continua o regular de 

personal de las autoridades competentes en los locales de los operadores: 

6.1.1 Control diario de mataderos y control de establecimientos caza 

Tipo de 
establecimiento 

Especie 
Nº de 

establecimientos 

Nº líneas de 
sacrificio/ 
salas de 

tratamiento 

Nº de controles 
oficiales realizados (Nº 

de animales 
sacrificados/ canales) 

Rechazos 

Nº de animales 
con sacrificio 

ritual sin 
aturdimiento 

Líneas de sacrificio 
de ungulados 
domésticos 

Bovino 

11 

11 59780 

234 

1109 

Ovino ≤ 18 meses 
3 

9509 
 

Ovino > 18 meses 1559 

Caprino ≤ 18 
meses Mismas que 

ovino 

2326 
 

Caprino > 18 
meses 

538 

Porcino 5 45369 NP 

Equino 
Mismas que 

bovino 
1664 NP 

Líneas de sacrificio 
de aves de corral y 

lagomorfos 

Aves de corral 

2 

2 4340 3  

Lagomorfos     

Salas de manipulación de caza silvestre 2 2 296 2 NP 

TOTAL 15 23 125381 239 1109 

Durante el año 2022 se sometieron a controles oficiales 120.745 ungulados domésticos. 

  



Agencia de Sanidad Ambiental
y Consumo

 
AGENCIA DE SEGURIDAD 

ALIMENTARIA  

SANIDAD AMBIENTAL Y CONSUMO 

Tipo documento: INFORME ANUAL 

Página: 16 de 26 

Fecha: Junio 2022 Nombre: INFORME ANUAL DE LOS CONTROLES OFICIALES EN FASES 

POSTERIORES A LA PRODUCCIÓN PRIMARIA 

 

Informe Anual del PCOCOCAPA- Servicio de Seguridad Alimentaria y Sanidad Ambiental- Año 2022 Página 16 de 26 

6.1.2 Hallazgos zoonosis en matadero 

Establec./ Especie 

Inspección ante 
mortem 

Inspección post mortem 

Animales con 
hallazgos 

Canales con Zoonosis Canales con 
Resto 

hallazgos 
Echinococcus 

granulosus 
Tuberculosis Triquinelosis 

Ungulados 
domésticos 

Bovino 215 170 12 NP 18.123 

Ovino 12 10  NP 4.801 

Caprino 5  1 NP 917 

Porcino 522   0 6.648 

Equino 40   0 485 

Aves de corral y 
lagomorfos 

Aves de 
corral 

3 NP NP NP 1 

Lagomorfos 0 NP NP 0  

Caza de cría    0  

Caza silvestre NP 1 1 0  

6.1.3 Hallazgos bienestar animal en matadero- Reglamento (CE) 1099/2009 

6.1.3.1 Ungulados domésticos 

Tras la inspección ante-morten y post- morten, 518 animales fueron dictaminados con 

problemas de Bienestar Animal y comunicados a las autoridades autonómicas de ganadería. 

Especie 
Inspección ante mortem 
(animales con hallazgos) 

Inspección post mortem 
(canales con hallazgos) 

Bovino 18 30 

Ovino 0 0 

Caprino 0 0 

Porcino 1 466 

Equino 0 3 

TOTAL 19 499 

6.1.3.2 Pollos de engorde 

Hallazgos de BA en pollos de engorde en matadero (pododermatitis, quemaduras de tarsos y 
pechugas...) 

Nº de lotes animales sacrificados 61 

Nº de lotes de animales controlados 61 

Nº de lotes de animales comunicados a las AACC- Ganadería por superar los valores 
umbrales de los indicadores de BA 

0 
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6.1.4 Medidas Adoptadas en base a los hallazgos de inspección 

Establec./ Especie 

Tras Inspección ante 
mortem 

Tras Inspección post mortem 

Notificación a otra 
AACC2 

Sacrificio 
inmediato 

Nº de animales 
declarados no 

aptos para 
sacrificio para 

consumo 
humano 

Nº de canales 
consideradas 

decomisos 
totales 

Canales aptas 
tras tratamiento 

Ungulados 
domésticos 

Bovino 15 44 98 2 230 

Ovino 0 7 15 0 10 

Caprino 0 2 4 0 0 

Porcino 1 23 26 0 467 

Equino 1 7 8 0 9 

Aves de corral y 
lagomorfos 

Aves de 
corral 

0 3 0 0 0 

Lagomorfos 0 0 0 0 0 

Caza silvestre 0 0 1 0 1 

TOTAL 17 86 152 2 717 

6.1.5 Incumplimientos en matadero y salas de manipulación de caza 

Tipo de establecimiento/ especie 

Incumplimientos por parte del operador 

Higiene 
(instalaciones 

y personal) 

Documentación 
e identificación 

animal 

Bienestar 
animal 

Operacionales 

Líneas de sacrificio de 
ungulados domésticos 

Bovino 0 34 32 7 

Ovino 0 0 7 0 

Caprino 0 0 1 0 

Porcino 0 2 44 440 

Equino 0 24 3 0 

Líneas de sacrificio de 
aves de corral y 
lagomorfos 

Aves de corral 0 0 0 0 

Lagomorfos 0 0 0 0 

Líneas de sacrificio de caza de cría 0 0 0 0 

Salas de manipulación de caza silvestre 0 0 NP 0 

TOTAL 0 60 87 447 

  

                                                           
2 Se notifican zoonosis y problemas de bienestar animal a la autoridad en materia ganadera  de esta autonomía 
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6.1.6 Medidas adoptadas ante incumplimientos en matadero y salas de manipulación de 
caza 

Tipo de establecimiento/ especie 

Nº 
Propuestas 
de apertura 

de 
expediente 

Nº 
Suspensiones 
de actividad 

Nº 
Requerimiento 
corrección de 

incumplimientos 

Nº Revisión 
APPCC 

establecimientos 

Otras 
medidas 

Nº total de 
medidas 

administrativas 

Nº 
sanciones 
impuestas 

Nº 
medidas 
judiciales 

Líneas de 
sacrificio de 
ungulados 
domésticos 

Bovino 1 0 73 0 0 74 5 0 

Ovino 0 0 7 0 0 7 0 0 

Caprino 0 0 1 0 0 1 0 0 

Porcino 1 0 486 0 0 487 2 0 

Equino 0 0 27 0 6 33 0 0 

Líneas de 
sacrificio de aves 
de corral y 
lagomorfos 

Aves de corral 0 0 0 0 0 0 0 0 

Lagomorfos 0 0 0 0 0 0 0 0 

Líneas de sacrificio de caza de cría 0 0 0 0 0 0 0 0 

Salas de manipulación de caza 
silvestre 

0 0 0 0 0 0 0 0 

TOTAL 2 0 594 0 6 602 7 0 

6.2 Controles programados en base al riesgo 

6.2.1 Cumplimiento de la programación 

Especie 
Nº inspecciones 

programadas 

Nº inspecciones 
programadas 

realizadas 

Nº inspecciones 
no programadas 

realizadas 

Nº inspecciones TOTAL 
realizadas 

Mataderos de ungulados 
domésticos 

8 8 0 8 

Mataderos de aves de corral y 
lagomorfos 

2 2 0 2 

Mataderos de caza de cría 0 0 0 0 

Salas de manipulación de 
caza silvestre 

2 2 0 2 

TOTAL 12 12 0 12 

6.2.2 Incumplimientos detectados 

Especie 
Nº inspecciones 

con 
incumplimientos 

Nº de 
inspecciones 

con 
incumplimientos 
en autorización 

y registro 

Nº de 
inspecciones 

con 
incumplimientos 

en 
prerrequisitos 

Nº de 

inspecciones 
con 

incumplimientos 
APPCC 

Nº de 

inspecciones 
con 

incumplimientos 
trazabilidad 

Mataderos de ungulados domésticos 1 0 1 0 0 

Mataderos de aves de corral y lagomorfos 0 0 0 0 0 

Mataderos de caza de cría 0 0 0 0 0 

Salas de manipulación de caza silvestre 0 0 0 0 0 
TOTAL 1 0 1 0 0 
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6.2.3 Medidas adoptadas ante incumplimientos 

En todos los establecimientos inspeccionados se requirió la corrección de los incumplimientos 

detectados. No se llevó a cabo ningún otro tipo de medida administrativa ni judicial. 

6.3 Auditorias de los sistemas de autocontrol en mataderos 

6.3.1 Cumplimiento de la programación 

Especie 
Nº auditorías 
programadas 

Nº auditorías 
programadas 

realizadas 

Nº auditorías no programadas 
realizadas Nº auditorías 

TOTAL 
realizadas 

Auditorías de 
seguimiento 

Auditorías no 
programadas 

(otras) 

Mataderos de ungulados domésticos 28 28 0 0 28 

Mataderos de aves de corral y 
lagomorfos 

2 2 0 0 2 

Mataderos de caza de cría 0 0 0 0 0 
Salas de manipulación de caza 
silvestre 

2 2 0 0 2 

TOTAL 32 32 0 0 32 

6.3.2 No conformidades detectadas 

Especie 
Nº de 

auditorías con 
NC TOTAL 

Nº de auditorías 
NC en 

prerrequisitos 

Nº de auditorías 
NC en APPCC 

Mataderos de ungulados domésticos 5 4 3 
Mataderos de aves de corral y lagomorfos 0 0 0 
Mataderos de caza de cría 0 0 0 
Salas de manipulación de caza silvestre 0 0 0 
TOTAL 5 4 3 

6.3.3 Subsanación de las no conformidades detectadas en las auditorías 

En este apartado se contabilizan los operadores que subsanan las no conformidades detectadas 

en las auditorías, en el plazo comprometido por el propio operador económico y aprobado por 

la autoridad competente. 

Especie 

Nº Auditorías CERRADAS (dentro del período de cómputo) 

Nº Auditorías con 
RESOLUCIÓN 
FAVORABLE 

Nº Auditorías con 
RESOLUCIÓN 

DESFAVORABLE 

Nº total auditorías 
cerradas 

Mataderos de ungulados domésticos 27 1 28 

Mataderos de aves de corral y lagomorfos 2 0 2 

Salas de manipulación de caza silvestre 2 0 2 

6.3.4 Medidas adoptadas frente a las no conformidades detectadas en las auditorías 

En todos los casos, las medidas adoptadas han sido el envío de informe al operador económico 

indicando las correcciones necesarias para subsanar las no conformidades detectadas. 

Especie Total Medidas 

Mataderos de ungulados domésticos 27 

Mataderos de aves de corral y lagomorfos  2 

Salas de manipulación de caza silvestre  2 
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6.4 Inspecciones o auditorías de los requisitos en materia de bienestar animal 

de acuerdo con una programación basada en riesgo 

6.4.1 Cumplimiento de la programación 

Especie 

Inspecciones de bienestar animal Auditorías de bienestar animal 

Nº 
inspecciones 
programadas 

Nº 
inspecciones 
programadas 

realizadas 

Nº 
inspecciones 

no 
programadas 

realizadas 

Nº 
auditorías 

programada
s 

Nº auditorías 
programadas 

realizadas 

Nº auditorías 
no 

programadas 
realizadas 

Mataderos de ungulados 
domésticos 

0 0 0 28 28 0 

Mataderos de aves de 
corral y lagomorfos 

2 2 0 0 0 0 

Mataderos de caza de 
cría 

0 0 0 0 0 0 

TOTAL 2 2 0 28 28 0 

6.4.2 Cumplimiento de los requisitos legales de tipo documental, estructural y 
operacional en relación con el bienestar animal 

Especie 

Inspecciones de bienestar animal Auditorías de bienestar animal 

Inc. en 
Requisitos 

documentales 

Inc. Requisitos 
estructurales 

Inc. Requisitos 
operacionales 

NC en 
Requisitos 

documentales 

NC Requisitos 
estructurales 

NC Requisitos 
operacionales 

Mataderos de ungulados 
domésticos 

0 1 0 0 0 0 

Mataderos de aves de 
corral y lagomorfos 

0 1 0 0 0 0 

Mataderos de caza de 
cría 

0 0 0 0 0 0 

TOTAL 0 2 0 0 0 0 

6.4.3 Medidas adoptadas ante los incumplimientos o no conformidades detectadas 
(documentales, estructurales y operacionales) 

En lo que respecta a las medidas adoptadas antes los incumplimientos, únicamente se ha 

realizado 1 propuesta de apertura de expediente en matadero de ungulado, derivada de los 

incumplimientos detectados en inspecciones de bienestar animal. 

El nº de sanciones impuestas ha ascendido a 2 durante el año 2022, ambas en mataderos de 

ungulados. 
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7 Etiquetado de los alimentos y materiales en contacto con alimentos 
(Programa 4) 

7.1 Controles de la información facilitada al consumidor en alimentos y MECA 

de acuerdo con programación en base al riesgo 

Categoría/ Alimento 
Nº controles 
programados 

(CP) 

Nº controles 
programados 

realizados 
(CPR) 

Nº controles no 
programados 

realizados 
(CNPR) 

Nº controles 
realizados (TOTAL) 

1. Productos lácteos 54 54 84 138 

2. Alternativas a los lácteos 0 0 0 0 

3. Grasas, aceites y sus emulsiones 0 0 1 1 

4. Hielos comestibles 3 3 9 12 

5. Frutas y hortalizas 3 3 6 9 

6. Productos de confitería 4 4 4 8 

7. Cereales y productos a base de cereales 14 9 2 11 

8. Productos de panadería, bollería, pastelería, repostería y 
galletería 

89 89 53 142 

9. Carne fresca 67 67 15 82 

10. Carne picada, preparados de carne y CSM 64 64 19 83 

11. Productos cárnicos 117 117 37 154 

12.Pescado y productos de la pesca 45 33 32 65 

13.Huevos y ovoproductos 9 7 6 13 

14. Azúcares, jarabes, miel y edulcorantes de mesa 19 15 0 15 

15.Sal, especias, sopas, salsas, ensaladas y productos 
proteínicos 

1 1 3 4 

16. Alimentos para usos nutricionales particulares, tal 
como se mencionan en el Reglamento (UE) n.o 609/2013 
del Parlamento Europeo y del Consejo (1) 

0 0 6 6 

17A. Bebidas no alcohólicas 4 3 0 3 

17B. Bebidas alcohólicas, incluso sus homólogas sin 
alcohol o bajas en alcohol 

50 50 50 100 

18. Productos de aperitivo listos para el consumo 0 0 0 0 

19. Postres, excepto los productos incluidos en las 
categorías 1, 3 y 4 

0 0 0 0 

21. Alimentos elaborados no incluidos en las categorías 1 
a 17, excepto alimentos para lactantes y niños de corta 
edad 

81 81 40 121 

22. Otros – alimentos no incluidos en las categorías 1 a 21 3 3 0 3 

Materiales en contacto con alimentos 15 9 4 13 

TOTAL 642 612 371 983 

En aquellos sectores en los que no se ha cumplido la programación han contribuido distintos 

factores: bajas de personal, ceses de actividad de las empresas, cambio de actividad, etc.  

En cuanto a los motivos para la realización de controles no programados: Nuevas visitas de 

control (a los 6 meses de modo general) tras detección de incumplimientos para comprobar su 

subsanación; actuaciones ante alertas o denuncias, brotes alimentarios, etc. 
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7.2 Incumplimientos detectados en materia de información facilitada al 

consumidor en alimentos y MECA por los operadores 

La siguiente tabla refleja las actuaciones encaminadas a comprobar el cumplimiento de la 

legislación alimentaria en relación con la información facilitada al consumidor en los alimentos 

y materiales en contacto con los alimentos en establecimientos alimentarios. 

Categoría/ Alimento 
Nº 

controles 
realizados 

Nº controles 
con incump. 

Nº de incumplimientos por tipo 

Informació
n 

obligatoria 
general y 
específica  

Información 
sobre ITs  

Información 
sobre 

sustancias que 
pueden causar 

alergias o 
intolerancias  

Información 
nutricional  

Declaraciones 
nutricionales/ 

prop. 
saludables  

Información sobre 
materiales y objetos de los 

que quepa esperar 
razonablemente que 

puedan entrar en contacto 
con alimentos  

1. Productos lácteos 138 3   3   NP 
2. Alternativas a los lácteos 0 0      NP 
3. Grasas, aceites y sus 
emulsiones 1 0      NP 

4. Hielos comestibles 12 7 2  5   NP 
5. Frutas y hortalizas 9 7 5  2   NP 
6. Productos de confitería 8 1 1     NP 

7. Cereales y productos a base 
de cereales 11 0      NP 

8. Productos de panadería, 
bollería, pastelería, repostería 
y galletería 

142 56 15  41   NP 

9. Carne fresca 82 0      NP 

10. Carne picada, preparados 
de carne y CSM 83 38 31  7   NP 

11. Productos cárnicos 154 0      NP 
12.Pescado y productos de la 
pesca  65 11 8  3   NP 

13.Huevos y ovoproductos 13 0      NP 

14. Azúcares, jarabes, miel y 
edulcorantes de mesa 15 1   1   NP 

15.Sal, especias, sopas, 
salsas, ensaladas y productos 
proteínicos 

4 0      NP 

16. Alimentos para usos 
nutricionales particulares, tal 
como se mencionan en el 
Reglamento (UE) n.o 609/2013 
del Parlamento Europeo y del 
Consejo (1) 

6 0      NP 

17A. Bebidas no alcohólicas 3 0      NP 

17B. Bebidas alcohólicas, 
incluso sus homólogas sin 
alcohol o bajas en alcohol 

100 0      
NP 

18. Productos de aperitivo 
listos para el consumo 0 0      NP 

19. Postres, excepto los 
productos incluidos en las 
categorías 1, 3 y 4 

0 0      NP 

21. Alimentos elaborados no 
incluidos en las categorías 1 a 
17, excepto alimentos para 
lactantes y niños de corta edad  

121 7   7   NP 

22. Otros – alimentos no 
incluidos en las categorías 1 a 
21 

3 0      NP 

Materiales en contacto con 
alimentos 13 1 NP NP NP NP NP 1 

TOTAL 983 132 62 0 69 0 0 1 
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7.3 Medidas adoptadas ante los incumplimientos detectados 

Categoría/ Alimento 

Nº de medidas adoptadas en controles oficiales 

Medidas en establecimientos alimentarios 
Nº total 

medidas 
administrativas 

Nº 
medidas 
judiciales 

Propuestas 
Apertura 

Expediente 

Suspensiones 
de Actividad 

Alertas 
Generadas 

Retiradas 
del 

Mercado 

Requerim 
Correc 

Incump/ 
Reetiquetado 

Rev 
APPCC 

Establecim 

Notif 
otra 

AACC 

Otras 
Medidas 

1. Productos lácteos 1    3    4  
2. Alternativas a los 
lácteos         0  
3. Grasas, aceites y sus 
emulsiones         0  

4. Hielos comestibles     7    7  
5. Frutas y hortalizas 4    7    11  
6. Productos de confitería     1    1  
7. Cereales y productos a 
base de cereales 1        1  
8. Productos de 
panadería, bollería, 
pastelería, repostería y 
galletería 

1    56    57  

9. Carne fresca 6      2  8  
10. Carne picada, 
preparados de carne y 
CSM 

2   1 38    41  

11. Productos cárnicos 3   3     6  
12.Pescado y productos 
de la pesca  1   1 11    13  
13.Huevos y 
ovoproductos 1   1     2  
14. Azúcares, jarabes, 
miel y edulcorantes de 
mesa 

2    1    3  

15.Sal, especias, sopas, 
salsas, ensaladas y 
productos proteínicos 

   1     1  

16. Alimentos para usos 
nutricionales 
particulares, tal como se 
mencionan en el 
Reglamento (UE) n.o 
609/2013 del Parlamento 
Europeo y del Consejo 

        0  

17A. Bebidas no 
alcohólicas    1     1  
17B. Bebidas alcohólicas, 
incluso sus homólogas 
sin alcohol o bajas en 
alcohol 

      1  1  

18. Productos de 
aperitivo listos para el 
consumo 

        0  

19. Postres, excepto los 
productos incluidos en 
las categorías 1, 3 y 4 

1        1  

21. Alimentos elaborados 
no incluidos en las 
categorías 1 a 17, 
excepto alimentos para 
lactantes y niños de corta 
edad  

5   1 7  2  15  

22. Otros – alimentos no 
incluidos en las 
categorías 1 a 21 

        0  

Materiales en contacto 
con alimentos     1    1  

TOTAL 28 0 0 9 132 0 5 0 174 0 
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8 Control de productos/mercancías por norma horizontal y categoría de 
alimentos (Programas 6-8-10-11-12-13-14) 

8.1 Controles realizados (muestreos) 

Durante el año 2022 se llevaron a cabo controles mediante muestreos de carácter prospectivo 

(“de vigilancia” y, por tanto, encuadrados en “otras actividades oficiales” según Reglamento UE 

2017/625). En aquellos casos en los que se detectó incumplimiento, se realizó un nuevo 

muestreo de carácter reglamentario (control oficial). En la siguiente tabla se resumen los 

muestreos realizados. En cada muestra se han realizado uno o varios análisis, pero solo han sido 

contabilizadas una vez en cada columna referente a la norma horizontal. 

Por norma horizontal3 Criterios 
microbiológicos 

(Rglto 2073/2005) 

Plaguicidas 
alimentos 

Contaminantes 
Alimentos 

(Rglto 1881/2006) 

OMG 
alimentos 

Agentes 
Mejoradores 

(ITs, etc.) 

Contaminación/ 
migración 

MECA 
Otros 

Por categoría de alimentos 

Productos lácteos 20 1 25     
Grasas, aceites y sus emulsiones        
Hielos comestibles 10       
Frutas y hortalizas 9 8 22    8 
Productos de confitería   4    2 
Cereales y productos a base de cereales 4 2 18 2   3 
Productos de panadería, bollería, pastelería, 
repostería y galletería 16      3 

Carne fresca 15 1 7     
Ungulados domésticos 5       

Aves de corral y lagomorfos 10       

Preparados de carne 36    4  5 
Productos cárnicos 21  4  5   
Pescado y productos de la pesca 35  18     
Moluscos bivalvos vivos 6       
Productos de la pesca 29       

Huevos y ovoproductos 7  4     
Azúcares, jarabes, miel y edulcorantes mesa   5     
Sal, especias, sopas, salsas, ensaladas y 
productos proteínicos   4    2 
Alimentos para usos nutricionales 
particulares, tal como se mencionan en el 
Reglamento (UE) 609/2013 del Parlamento 
Europeo y del Consejo 

5 1 13    2 

Bebidas   23    2 
Bebidas no alcohólicas   13    2 
Bebidas alcohólicas (homólogas sin alcohol o 
bajas en alcohol) 

  10    0 

Alimentos elaborados no incluidos en 
categorías 1 a 17, excepto alimentos para 
lactantes y niños de corta edad 

39       

Materiales en contacto con alimentos      3  
TOTALES 217 13 147 2 9 3 27 

  

                                                           
3 El Programa de Seguridad Química Autonómico, abarca los aspectos correspondientes a los siguientes programas del PNCOCA 2021-2025 en todos 

los sectores (también se han incluido, en la columna “Otros” las muestras recogidas para análisis de acrilamida): 

 Programa 5: Alérgenos y sustancias que causan intolerancias- Columna Otros 

 Programa 6: Organismos Modificados Genéticamente (OMG)- Columna OMG en alimentos 

 Programa 11: Contaminantes en alimentos: columna Contaminantes (Rglto 1881/2006) 

 Programa 12: Aditivos y otros ingredientes tecnológicos en alimentos- Columna Agentes Mejoradores (ITs, etc.) 

 Programa 13: Materiales en contacto con alimentos- columna Contaminación/migración MECA 

 Programa 14: Residuos de plaguicidas en alimentos: columna Plaguicidas 
El Programa de Seguridad Microbiológica Autonómico abarca los aspectos correspondientes a los siguientes programas del PNCOCA 2021-2025 en 
todos los sectores: 

 Programa 8: Peligros biológicos en alimentos- Columna Criterios microbiológicos (Rglto 2073/2005) 

 Programa 10: Vigilancia de resistencias a los antimicrobianos de agentes zoonóticos alimentarios 
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8.2 Incumplimientos detectados en los muestreos 

A continuación se indican aquellos incumplimientos detectados en las analíticas de las muestras 
recogidas. 

Por norma horizontal 
Incumplimientos detectados durante los 

controles oficiales realizados 
Acciones/medidas 

Por categoría de alimentos 
Criterios 

microbiológicos 
(Rglto 2073/2005) 

Contaminantes 
en alimentos 

(Rglto 1881/2006) 
Otros Administrativas Judiciales 

Hielos comestibles 3   3 

0 

Productos lácteos 2   2 

Preparados de carne 5  2 7 

Productos cárnicos 3 2 1 6 

Pescado y productos de la pesca 3   3 

Moluscos bivalvos vivos 1   1 

Productos de la pesca 2   2 

TOTALES 16 2 3 21 0 

9 Control por muestreo de alérgenos y sustancias que causan 
intolerancias (Programa 5) 

Estos controles de vigilancia por muestreo, también están incluidos en la columna “otros” del 

apartado “6.1- Controles realizados (muestreos)”: 

Categoría/ Alimento 
Nº muestreos 
programados 

Nº muestreos programados realizados 
Nº muestreos 

no 
programados 

realizados 

Nº 
resultados 

no 
conformes 

Nº 
muestreos 

TOTAL Frutos 
secos 

Caseína, 
lactoglobulina, huevo 

gluten 

Frutas y hortalizas 4 0 0 4 0 0 4 

Productos de confitería 2 2 0 0 0 0 2 

Preparados de carne 5 0 2 3 0 2 5 

Especias 2 0 0 2 0 0 2 

TOTAL 13 2 2 9 0 2 13 

10 Control de la presencia de Anisakis en pescado (Programa 9) 

  

Sector 
Tipo de 

establecimiento 
Nº 

establecimientos 
Nº controles 
programados 

Nº controles 
programados 

realizados 

Nº controles 
no 

programados 
realizados 

Nº de incumplimientos 
en controles oficiales de 

la gestión del riesgo 

Pescado Lonjas 17 146 117 11 0 
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11 Control de complementos alimenticios: Notificación, etiquetado y 
composición (Programa 7) 

11.1 Controles realizados 

Categoría 
Nº controles 
programados 

Nº controles 
programados 

realizados 

Nº controles no 
programados 

realizados 

Nº controles 
realizados (TOTAL) 

Fabricante/envasador de Complementos alimenticios 0 0 0 0 

Distribuidor/ almacenista Complementos alimenticios 1 1 0 1 
Minorista de Complementos alimenticios 91 42 47 89 

TOTAL 92 43 47 90 

11.2 Controles de etiquetado y composición en la notificación inicial de puesta 

en mercado 

Categoría 

Nº evaluaciones 
realizadas en el 
momento de la 

notificación inicial 
de puesta en 

mercado  

Nº evaluaciones 
realizadas en el 
momento de la 

notificación inicial 
de puesta en 
mercado con 

incumplimientos 

Nº de incumplimientos de información al consumidor 
detectados en el momento de la notificación inicial 

por tipo 

Información al 
consumidor  

Composición visual  

Fabricante/envasador de 
Complementos alimenticios 0 0 0 0 

Distribuidor/ almacenista 
Complementos alimenticios 157 58 56 2 

TOTAL 157 58 56 2 

11.3 Controles sobre el estado de la notificación, información alimentaria al 

consumidor y composición 

Categoría 

Nº de controles 
oficiales de 

complementos en 
establecimientos 

alimentarios  

Nº de controles 
oficiales con 

incumplimientos de 
complementos en 
establecimientos 

alimentarios  

Nº de incumplimientos de información al consumidor 
detectados en establecimientos alimentarios por tipo 

Estado de 
notificación 

Información al 
consumidor  

Composición visual  

Fabricante/envasador de 
Complementos alimenticios 0 0 0 0 0 

Distribuidor/ almacenista 
Complementos alimenticios 1 1 0 1 0 

Minorista de Complementos 
alimenticios 89 56 0 3 53 

TOTAL 90 57 0 4 53 

11.4 Medidas adoptadas ante incumplimientos 

Categoría 
Requerimiento corrección 

incumplimiento / Reetiquetado 

Fabricante/envasador de Complementos alimenticios 0 

Distribuidor/ almacenista Complementos alimenticios 58 

Minorista de Complementos alimenticios 56 

TOTAL 114 
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