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1 Introduccién

Tanto el Il Plan Coordinado de Control de la Cadena Alimentaria del Principado de
Asturias 2018-2020 (PCOCOCAPA 2018-2020), como el actual Plan 2022-2025 (en
fase de redaccion), indican que “se elaborara un informe anual de resultados para
comprobar el correcto desarrollo del mismo asi como las debilidades que deban ser
solventadas”.

Por su parte, El articulo 113 del Reglamento 2017/625 indica que anualmente se debe
realizar por los Estados miembros un informe en el que se evalle la ejecucion de su
plan de control.

El presente documento da respuesta a este requisito para el afio 2021 (afio durante el
cual se siguio el Plan Nacional de Control de la Cadena Alimentaria 2021-2025).

Frente a los informes de afios anteriores, es necesario tener en cuenta el Reglamento
de Ejecucion (UE) 2019/723 de la Comisidn, por el que se establecen disposiciones
de aplicaciéon del Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo
en lo que respecta al modelo de formulario normalizado que debe utilizarse en los
informes anuales presentados por los Estados miembros. Este Reglamento
establece en su Anexo la informacién que debe cumplimentarse para la elaboracion del
informe anual por parte de los estados miembros, por tanto, este informe refleja de
manera resumida los resultados correspondientes al afio 2021, relativos a los programas
de control de establecimientos alimentarios desarrollados en el ambito de esta
Comunidad Autbnoma, comunicados a la Administracion General del Estado (AESAN),
para la confeccién del preceptivo informe anual de resultados del pais y su traslado a la
Comision Europea

Adicionalmente a este documento global, se realizan informes anuales de evaluacion
de cada uno de los programas especificos correspondientes a las fases
posteriores ala producciéon primaria® (establecimientos alimentarios).

Es importante tener en cuenta los efectos sobre la ejecucion ordinaria del Plan de
Control que la situaciéon de crisis sanitaria ocasionada por la COVID-19 ha podido
causar.

L En concreto, se puede encontrar en sus informes especificos anuales un andlisis mas detallado de los programas de muestreo, asf
como del Plan de investigacion de residuos en animales vivos y sus productos (PNIR)
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2 Recursos humanos y formacién del personal de control oficial
2.1 Recursos Humanos
Titulados Superiores .
Servicios / Técnicos P Veterinarios Aux&l;ares FEEEE Totales
Personal Perzg?iglnde de Inspectores oficiales de laboratorio EHlmnEiE e
9 laboratorio mataderos

Servicios Centrales 10 0 5 15
Unidades Territoriales 8 47 10 65
Mataderos 10 10
Laboratorios Publicos 3 7 12 2 24
Totales 21 7 47 10 12 17 114

2.2 Formacion del personal de control oficial

N° N°

Nombre del curso horas | asistentes Programas afectados
APPCC: sistemas de inocuidad alimentaria .
alineados con los requisitos legales 10 28 Prcigragna 2 Clg)ntrol d_e autocontroles
aplicables” en la industria alimentaria
Auditorias de sistemas de autocontrol Programa 2: Control de autocontroles
basados en el andlisis de peligros y puntos de 10 28 en Ig industrié alimentaria
control criticos (APPCC) BASICO,

3 Supervision del control

3.1 Cumplimiento de la programacién

5 5 e 5 = 5 o
Grupo de personal N !n;pectqres/ N° supervisiones | N supervisiones N° supervisiones
Servicios existente programadas realizadas conformes 100%
Inspectores estab. alimentarios
distintos de mataderos y lonjas 56 56 37 2
SVO Mataderos 11 11 11 5
Totales 67 67 48 7
3.2 No conformidades detectadas
Tipo de no conformidad Subtipo no conformidad Total
Formacién de personal 2
Procedimientos documentados 0
e Aplicacién correcta de procedimientos, directrices y modelos- 17
e Cumplimiento de planes de inspeccién y plazos marcados- 47
Ejecuci6n control oficial e Elaboracion de informes, su ajuste a los criterios o modelos 51
establecidos y su correcta cumplimentacion -10
e Archivo adecuado documentacion relativa a controles oficiales- 2
e Otros- 2
e Propuesta de adopcion de medidas adecuadas ante
Adopcion medidas correctoras incumplimientos- 5 6
e Otros- 2
Seguimiento medidas e Seguimiento de medidas adoptadas en los plazos establecidos- 2
correctoras ¢ Registro de las actuaciones del seguimiento de las medidas 3
correctoras-1
Totales 62
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4 Control general de establecimientos alimentarios

4,

1 Censo de operadores/ establecimientos y controles oficiales realizados

Operadores/ Establecimientos

N° de
establecimientos

N° de controles
oficiales realizados

Establecimientos de actividad general (almacenes

frigorificos, establecimientos de reenvasado y 289 316
reembalaje, mercados mayoristas, buques frigorificos)
Carne de ungulados domésticos 63 155
Carne de aves de corral y lagomorfos 18 41
Carne de caza de cria 0 0
Carne de caza silvestre 2 35
Carne picada, preparados de carne y carne separada
L 95 136
mecanicamente (CSM)
Productos cérnicos 130 151
& | Moluscos bivalvos vivos 5 1
E Productos de la pesca 81 150
'S | Calostro, leche cruda, productos a base de calostro y
= . 131 129
2 productos lacteos
Huevos y ovoproductos 15 14
Ancas de rana y caracoles 0 0
Grasas animales fundidas y chicharrones 2 1
Estébmagos, vejigas e intestinos tratados 2 2
Gelatina 0 0
Colageno 0 0
Sulfato de condroitina, &cido hialurénico, otros
productos a base de cartilago hidrolizado, quitosano, 0 0
glucosamina, cuajo, cola de pescado y aminoacidos
muy refinados (HRP)
Miel 38 16
Brotes 0 0
Tratamiento y conservacion de frutas y hortalizas 82 35
Fabricacion de aceites y grasas vegetales 2 0
Fabricacion de productos de molineria, almidones y 21 15
productos amilaceos
Fabricacion de productos de panaderia o elaborados a
. 208 123
» |base de harina
§ Fabricacion de otros productos alimenticios 197 122
+ | Fabricacion de bebidas 153 76
> | Mayoristas 12 4
& | Minoristas 3657 1941
Transporte y almacenamiento 1007 475
Servicios de comidas y bebidas 7406 4794
Otros 70 33
Establecimientos que producen materiales en contacto o4 13
con alimentos
TOTALES 13710 8778
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4.2 Incumplimientos detectados y medidas adoptadas
Incumplimientos Acciones/medidas
o
DERHEE 03 operad o’:les/estab
Operadores/establecimientos durante los Ne total controlados en L .
controles operadores/estab. Administrativas | Judiciales
Ao los que se han
oficiales controlados detectado
realizados . e
incumplimientos
Establecimientos de actividad general
(almacenes frigorificos,
establecimientos de reenvasado y 19 160 5 14
reembalaje, mercados mayoristas,
bugues frigorificos)
Carne de ungulados domésticos 4 54 3 7
Carne de aves de corral y lagomorfos 0 15 0 0
Carne de caza de cria 0 0 0 0
Carne de caza silvestre 0 2 0 0
Carne picada, preparados de carne y
carne separada mecanicamente 1 69 1 1
(CSM)
@ Productos céarnicos 6 89 2 2
2 | Moluscos bivalvos vivos 0 1 0 0
£ | Productos de la pesca 8 49 2 5 7
o
5 | Calostro, leche cruda, productos a
< | base de calostro y productos lacteos 1 61 L 4
Huevos y ovoproductos 0 11 0 0
Ancas de rana y caracoles 0 0 0 0
Gr_asas animales fundidas y 0 1 0 0
chicharrones
Estémagos, vejigas e intestinos 0 1 0 0
tratados
Gelatina 0 0 0 0
Colageno 0 0 0 0
HRP 0 0 0 0
Miel 0 16 0 0
Brotes 0 0 0 0
Tratamiento y conservacion de frutas 6 32 1 1
y hortalizas
Fabricacion de aceites y grasas 0 0 0 0
vegetales
Fabricacién de productos de
molineria, almidones y productos 6 15 1 1
amilaceos
Fabricacion de productos de
«»n | panaderia o elaborados a base de 91 110 19 24
S | harina 82
= =
5 | Fabricacién de otros productos 18 99 5 6
% alimenticios
= Fabricacién de bebidas 15 66 5 5
Mayoristas 0 3 0 0
Minoristas 769 1635 181 240
Transporte y almacenamiento 52 391 18 25
Servicios de comidas y bebidas 2464 4222 737 852
Otros 5 29 1 2
Estab!emmlentos que produce_en 0 12 0 0 0
materiales en contacto con alimentos
TOTALES 3465 7143 982 1189 89
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4.3 Distribucién por tipo de Incumplimiento detectado

La distribucion del total de incumplimientos detectados por tipo de incumplimiento, es la

siguiente:

Distribucion por tipo de incumplimiento (%)

PRP
(autor:i:cién (prerrequisitos) AC T2
- y HI PM SA FP ES (autocontrol) | (trazabilidad)
9 (higiene) | (procesos y manipulaciones) | (sandach) | (formacién personal) | (estructurales)
13,76% 1577% 0,47% 18,80% 17,08%
0,00% 26,42% 7,70%
65,88%

5 Controles en mataderos

5.1 Controles durante el sacrifico

Este apartado se refiere a los controles oficiales que exigen la presencia continua o
regular de personal de las autoridades competentes en los locales de los operadores:

5.1.1 Control diario de mataderos y control de establecimientos caza
. N° de controles N° de
; N ||ng§§ o oficiales realizados animales con
S Especie W e siztelille 6 (N° de animales Rechazos sacrificio
establecimiento P establecimientos salas de e . ;
’ sacrificados/ ritual sin
tratamiento N
canales) aturdimiento
Bovino 11 62.344 11.821
Ovino < 18 meses 8.126
Ovino > 18 meses 1.710
Lineas de sacrificio 3
de ungulados Caprino < 18 meses 11 2.354 195
domeésticos
Caprino > 18 meses 701
Porcino 5 45.006 NP
Equino 2.042 NP
Lineas de sacrificio | Aves de corral 2 2 4.543 1
de aves de corral y
lagomorfos Lagomorfos
Salas de manipulacién de caza silvestre 2 2 238 NP
TOTAL 15 23 127.064 196 11.821

Durante el afio 2021 se sometieron a controles oficiales 122.283 ungulados domésticos.
16 animales precisaron el sacrificio preferente en las instalaciones del matadero.
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5.1.2 Hallazgos zoonosis en matadero

ES L < pe o) PO 0) e
P
Establec./ Especie : Canales con Zoonosis Canales con
Animales con Resto
hallazgos Echinococcus . - .
hallaz
granulosus Tuberculosis Triquinelosis allazgos
Bovino 410 173 33 NP 18.021
Ovino 49 43 NP 4.096
Ungulados .
T Caprino 21 1 NP 2.048
Porcino 98 0 7.057
Equino 6 0 1.133
Aves de
Aves de corral y - 0 NP NP NP 1
lagomorfos Lagomorfos 0 NP NP NP
Caza de cria NP
Caza silvestre NP 0 0 0

5.1.3 Hallazgos bienestar animal en matadero- Reglamento (CE) 1099/2009
5.1.3.1 Ungulados domésticos

Tras la inspeccion ante-morten y post- morten, 87 animales fueron dictaminados con
problemas de Bienestar Animal y comunicados a las autoridades autondémicas de

ganaderia.

Por otra parte, 576 animales fueron sacrificados de urgencia en las explotaciones
ganaderas y enviados a los mataderos para su faenado posterior.

Especie Ins_peccién ante mortem Inspeccion post mortem

(animales con hallazgos) (canales con hallazgos)
Bovino 27 7
Ovino 0
Caprino 0
Porcino 42 3
Equino 1 1
TOTAL 76 11

5.1.3.2 Pollos de engorde

Hallazgos de BA en pollos de engorde en matadero (pododermatitis, quemaduras de
tarsos y pechugas...)

N° de lotes animales sacrificados 26

N° de lotes de animales controlados 9%

N° de lotes de animales comunicados a las AACC- Ganaderia por superar los valores
umbrales de los indicadores de BA 0
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5.1.4 Medidas Adoptadas en base alos hallazgos de inspeccién
Tras Inspeccién ante ..
Tras Inspeccion post mortem
mortem
: N° de animales Notificacién a otra
Establec/ Especie declarados no | N° de canales AACC?
Sacrificio aptos para consideradas = Canales aptas
inmediato | sacrificio para decomisos  tras tratamiento
consumo totales
humano
Bovino 19 40 81 4 232
Ovino 0 3 8 4
Ungulados .
domésticos Caprino 0 0 4 0 7
Porcino 0 39 14 0 48
Equino 0 1 5 0 2
TOTAL 19 83 112 4 293
5.1.5 Incumplimientos en matadero y salas de manipulacion de caza
Incumplimientos por parte del operador
Tipo de establecimiento/ especie Higiene Documentacion | oo oo
(instalaciones | e identificacion animal Operacionales
y personal) animal
Bovino 1 51 22 5
Ovino 0 17 0 0
Lineas de sacrificio de .
ungulados domésticos CHpime 0 13 0 0
Porcino 0 8 41 0
Equino 0 8 1 0
Lineas de sacrificio de | Aves de corral 0 0 0 0
aves de corral y
lagomorfos Lagomorfos 0 0 0 0
Lineas de sacrificio de caza de cria 0 0 0 0
Salas de manipulacién de caza silvestre 0 0 NP 0
TOTAL 1 97 64 5

2 e notifican zoonosis y problemas de bienestar animal a la autoridad en materia ganadera de esta autonomia
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5.1.6 Medidas adoptadas ante incumplimientos en matadero y salas de manipulacién de
caza
NO
Propuestas Ne No ; N° Revision Ne° total de N° N°
Tipo de establecimiento/ especie | de apertura | Suspensiones Requenm’lento APPCC olireE medidas sanciones | medidas
= correccion de L medidas - : ; U
de de actividad |, S establecimientos administrativas | impuestas | judiciales
: incumplimientos
expediente
Bovino 2 0 79 0 0 81 0 0
. Ovino 0 0 17 0 0 17 0 0
Lineas de
sacrificio de .
ungulados Caprino 0 0 13 0 0 13 0 0
domeésticos .
Porcino 0 0 49 0 0 49 0 0
Equino 0 0 9 0 0 9 0 0
Line_a_s _de Aves de corral 0 0 0 0 0 0 0 0
sacrificio de aves
de corral y
lagomorfos Lagomorfos 0 0 0 0 0 0 0
Lineas de sacrificio de caza de cria 0 0 0 0 0 0 0 0
Salas de manipulacién de caza
silvestre 0 0 0 0 0 Y 0 0
TOTAL 2 0 167 0 0 169 0 0

5.2 Controles programados en base al riesgo

5.2.1 Cumplimiento de la programacion
. N°inspecciones 2 17 DR EITIES NETIEPEEEEES N°inspecciones TOTAL
Especie programadas no programadas h
IISEIETERES realizadas realizadas TRl ER S
Mataderos de ungulados
domésticos n 10 0 o
Mataderos de aves de corral y 2 2 0 5
lagomorfos
Mataderos de caza de cria 0 0 0 0
Salas t_ie manipulacién de 2 2 0 5
caza silvestre
TOTAL 15 14 0 14
5.2.2 Incumplimientos detectados
. N d_e . v d_e N° de N° de
NCins . inspecciones inspecciones . . . ’
pecciones i p— inspecciones inspecciones
Especie con . _— . o con con
. s incumplimientos | incumplimientos | . - . o
incumplimientos g o s~ ™ incumplimientos | incumplimientos
y registro prerrequisitos APREE wrezelbiivle:d
Mataderos de ungulados domésticos 2 0 2 0 0
Mataderos de aves de corral y lagomorfos 0 0 0 0 0
Mataderos de caza de cria 0 0 0 0 0
Salas de manipulacién de caza silvestre 0 0 0 0 0
TOTAL 2 0 2 0 0
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5.2.3 Medidas adoptadas ante incumplimientos

En todos los establecimientos inspeccionados se requirid la correccion de los
incumplimientos detectados. No se llevé a cabo ninglin otro tipo de medida
administrativa ni judicial.

5.3 Auditorias de los sistemas de autocontrol en mataderos

5.3.1 Cumplimiento de la programacion
N° auditorias no programadas
o Ne° auditorias realizadas N° auditorias
0
Especie Nroal:grl;(;uzss programadas Auditorias d Auditorias no TOTAL
prog realizadas uditorias de programadas realizadas
seguimiento (otras)
Mataderos de ungulados domésticos 35 31 0 0 31
Mataderos de aves de corral y 2 0 0
lagomorfos
Mataderos de caza de cria 0 0 0 0
Salas de manipulacion de caza
silvestre 2 2 0 0
TOTAL 39 85 0 0 35
5.3.2 No conformidades detectadas
N° de N° de auditorias I
Especie auditorias con NC en N:lgiﬁtfgggés
NC TOTAL prerrequisitos

Mataderos de ungulados domésticos 5 2 3

Mataderos de aves de corral y lagomorfos 0 0 0

Mataderos de caza de cria 0 0 0

Salas de manipulacién de caza silvestre 0 0 0

TOTAL 5) 2 3

5.3.3

Subsanacion de las no conformidades detectadas en las auditorias

En este apartado se contabilizan los operadores que subsanan las no conformidades
detectadas en las auditorias, en el plazo comprometido por el propio operador
econdémico y aprobado por la autoridad competente.

i 0 i i, 0 i i,
= NeEsoLuaon | REsoLuGon | N ttal sudtoriss
FAVORABLE DESFAVORABLE
Mataderos de ungulados domésticos 29 2 31
Mataderos de aves de corral y lagomorfos 0 2
Salas de manipulacién de caza silvestre 0

5.3.4

Medidas adoptadas frente a las no conformidades detectadas en las auditorias

En todos los casos, las medidas adoptadas han sido el envio de informe al operador
econdmico indicando las correcciones necesarias para subsanar las no conformidades

detectadas.
Especie Total Medidas
Mataderos de ungulados domésticos 31
Mataderos de aves de corral y lagomorfos 2
Salas de manipulacion de caza silvestre 2
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5.4 Inspecciones o auditorias de los requisitos en materia de bienestar animal
de acuerdo con una programacion basada en riesgo
5.4.1 Cumplimiento de la programacion
Inspecciones de bienestar animal Auditorias de bienestar animal
Ne P
Especie N° insperl:\lrjiones inspecciones audi';l;rias N auditorias N augg[onas
inspecciones no programadas
programadas programada ) programadas
programadas realizadas prrzglrii';;g:s s realizadas realizadas
Mataderos de ungulados
domésticos 0 0 0 29 26 0
Mataderos de aves de
corral y lagomorfos 2 2 0 0 0 0
Mataderos de caza de
cria 0 0 0 0 0 0
TOTAL 2 2 0 29 26 0
5.4.2 Cumplimiento de los requisitos legales de tipo documental, estructural y
operacional en relacién con el bienestar animal
Inspecciones de bienestar animal Auditorias de bienestar animal
Especie R;gfl.i;?os Inc. Requisitos | Inc. Requisitos Reﬁ(u:i:ir:os NC Requisitos NC Requisitos
AoEneEles estructurales operacionales deaElEs estructurales operacionales
Mataderos de ungulados
domésticos 0 0 0 0 2 1
Mataderos de aves de
corral y lagomorfos 0 1 0 0 0 0
Mataderos de caza de
- 0 0 0 0 0 0
TOTAL 1 1 0 0 2 1
5.4.3 Medidas adoptadas ante los incumplimientos o no conformidades detectadas

(documentales, estructurales y operacionales)

En lo que respecta a las medidas adoptadas antes los incumplimientos, Unicamente se han
realizado 2 propuestas de apertura de expediente en mataderos de ungulados derivados de no
conformidades en auditorias de bienestar animal.

6 Control de productos/mercancias por norma horizontal y categoria de
alimentos

6.1 Controles realizados (muestreos)

Durante el afio 2021 se llevaron a cabo controles mediante muestreos de caracter
prospectivo (“de vigilancia” y, por tanto, encuadrados en “otras actividades oficiales”
segun Reglamento UE 2017/625), en aquellos casos en los que se detectd
incumplimiento, se realizdé un nuevo muestreo de caracter reglamentario (control oficial).
En la siguiente tabla se resumen los muestreos realizados. En cada muestra se han
realizado uno o varios analisis, pero solo han sido contabilizadas una vez en cada
columna referente a la norma horizontal.
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Por norma horizontal3 Criterios Contaminantes A Ny
. NP . ) entes | Contaminacion/
- microbiol6gicos | Plaguicidas alimentos OMG en Me'(g)radores e Otros
Por categoria de (Rglto alimentos (Rglto alimentos IJI' I\SI]ECA
alimentos 2073/2005) 1881/2006) s, G
Productos lacteos 21 25
Grasas, aceites y sus emulsiones 1
Hielos comestibles 10
Frutas y hortalizas 9 8 21
Productos de confiteria 4
Cereales y productos a base de
cereales 4 1 15 2 3
Productos de panaderia, bolleria, 12 3
pasteleria, reposteria y galleteria
Carne fresca 15 1 7
Ungulados domésticos 5
Aves de corral y lagomorfos 10
Preparados de carne 33 4 5
Productos carnicos 22 5 5
Pescado y productos de la pesca 35 16
Moluscos bivalvos vivos 6
Productos de la pesca 29
Huevos y ovoproductos 7 1
Azlcares, jarabes, miel y
edulcorantes de mesa
Sal, especias, sopas, salsas,
ensaladas y productos 5 2
proteinicos
Alimentos para usos
nutricionales particulares, tal
como se mencionan en el
Reglamento (UE) 609/2013 del 6 1 15
Parlamento Europeo y del
Consejo
Bebidas 22 1
Bebidas no alcohélicas 12 1
Bebidas alcohdlicas, incluso sus
homologas sin alcohol o bajas en 10 0
alcohol
Alimentos elaborados no
incluidos en las categorias 1 a 17, 40
excepto alimentos para lactantes
y nifios de corta edad
Materiales en contacto con 3
alimentos
TOTALES 214 13 143 2 9 24
3 El Programa de Seguridad Quimica Autonémico, abarca los aspectos correspondientes a los siguientes programas del PNCOCA 2021-2025 en todos los
sectores:
. Programa 5: Alérgenos y sustancias que causan intolerancias- Columna Otros
. Programa 6: Organismos Modificados Genéticamente (OMG)- Columna OMG en alimentos
. Programa 11: Contaminantes en alimentos: columna Contaminantes (Rglto 1881/2006)
. Programa 12: Aditivos y otros ingredientes tecnolégicos en alimentos- Columna Agentes Mejoradores (ITs, etc.)
. Programa 13: Materiales en contacto con alimentos- columna Contaminacién/migracion MECA
. Programa 14: Residuos de plaguicidas en alimentos: columna Plaguicidas

El Programa de Seguridad Microbiolégica Autonémico abarca los aspectos correspondientes a los siguientes programas del PNCOCA 2021-2025 en todos los

sectores:
. Programa 8: Peligros biolégicos en alimentos- Columna Criterios microbiolégicos (Rglto 2073/2005)
. Programa 10: Vigilancia de resistencias a los antimicrobianos de agentes zoonéticos alimentarios
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6.2 Incumplimientos detectados en los muestreos

A continuacion se indican aquellos incumplimientos detectados en las analiticas de las muestras

recogidas.

Por norma horizontal el Eris c.je_tectados.durante e Acciones/medidas
controles oficiales realizados
o . Lo Contaminantes en
Por categoria de alimentos Cr“g'ﬂf()";g;%?'zcggg')cos alimentos (Rglto | Administrativas | Judiciales
9 1881/2006)

Hielos comestibles 2 2
Cereales y productos a base de 1 1
cereales
Carne fresca 1 1
Ungulados domésticos 1 1
Aves de corral y lagomorfos
Preparados de carne 2 2
Productos carnicos 2 2 0
Pescado y productos de la 1 1
pesca
Moluscos bivalvos vivos
Productos de la pesca 1 1
Alimentos destinados a
satisfacer necesidades
nutricionales particulares, tal 1 1
como se definen en el
Reglamento (UE) 609/2013
TOTALES 9 1 10 0

7 Control por
intolerancias

muestreo de alérgenos y sustancias que causan

Estos controles, de vigilancia, por muestreo también estan incluidos en la columna “otros” del

apartado “6.1- Controles realizados (muestreos)”:

N° muestreos programados NG .
Ca’_tegorla/ muestreos Caseina, no MBS EnIes muestreos
Alimento Frutos : no
programados lactoglobulina, gluten programados TOTAL
secos . conformes
huevo realizados

Frutas y
hortalizas 4 0 0 4 0 0 4
Productos de
confiteria 2 2 0 0 0 2
Preparados de
carne 5 0 2 3 0 0 5
Especias 2 0 0 2 0 0 2
TOTAL 13 2 2 9 0 0 13
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8 Control de la presencia de Anisakis en pescado
N° controles N° de
0
Sector Tipo de N° N° controles l\rloccr);rgg(lj%ss no incumplimientos en
establecimiento | establecimientos | programados progr programados | controles oficiales de
realizados . i .
realizados la gestién del riesgo
Pescado | Lonjas 18 150 95 7 0

9 Control de complementos alimenticios

9.1 Controles realizados

: NP eomiales N° controles | N°controles no NP el
Categoria programados p';%g{g:;gg s prr%g:iir:ggg s realizados (TOTAL)
Fabricante/envasador de Complementos alimenticios 0 0 0 0
Distribuidor/ almacenista Complementos alimenticios 1 1 0 1
Minorista de Complementos alimenticios 42 36 62 98
TOTAL 43 37 62 99

9.2 Controles de etiquetado y composicion en la notificacion inicial de puesta

en mercado

N° evaluaciones
realizadas en el
momento de la

N° evaluaciones
realizadas en el
momento de la

N° de incumplimientos de informacion al consumidor
detectados en el momento de la notificacion inicial
por tipo

Categoria notificacioén inicial not(;f;c;l::écsl?i;glr:nal
de puestaen i6 S
rr?ercado mercado con Informam_c()jn gl Composicién visual
incumplimientos S

Fabricante/envasador de

Complementos alimenticios 0 0 0 0
Distribuidor/ almacenista

Complementos alimenticios 148 42 41 1
TOTAL 148 42 41

9.3 Controles sobre el estado de la notificacion, informacién alimentaria al
consumidor y composicion

N° de controles
oficiales de

N° de controles
oficiales con
incumplimientos de

N° de incumplimientos de informacién al consumidor
detectados en establecimientos alimentarios por tipo

Categoria complementos en
establecimientos complem_en_tos en Estado de Informacién al S
alimentarios L notificacion consumidor Colimjpesieo el
alimentarios

Fabricante/envasador de

Complementos alimenticios 0 0 0 0 0
Distribuidor/ almacenista

Complementos alimenticios 1 1 0 1 0
Minorista de Complementos

alimenticios 98 62 0 2 60
TOTAL 99 63 0 3 60

9.4 Medidas adoptadas ante incumplimientos

Categoria

Requerimiento correccion
incumplimiento / Reetiquetado

Fabricante/envasador de Complementos alimenticios 0

Distribuidor/ almacenista Complementos alimenticios 43
Minorista de Complementos alimenticios 62
TOTAL 105
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